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® Weillwein, trocken
@ Rotwein, trocken
95-100  Klassiker
93-94 ausgezeichnet
91-92  exzellent
BA-90  sehrgut
85-87 empfehlenswert

Chateauneuf-du-Pape
Cuvee Spéciale

#® Domaine de la Cote de'Ange 95
Vieilles Vignes 2015

15 Vol-%. Dunkles Rubingranat, viclette
Reflexe, zarte Randaufhellung. Feine
Gewiirznuancen, dunkles Beerenkonfit,
schwarze Kirschen, angenehme tabakige
Noten, mineralischer Touch. Engmaschig,
komplex, saftige Kirschenfrucht, reife Pflau-
men, feste, tragende Tannine, schokoladiger
Touch im Abgang, Nougat auch im Rick-
geschmack, sicheres Reifepotenzial.

Preis: k. A.

® Domaine de la Cite de L'Ange 92
Secretde lAnge 2015

15 VoL-%, NK. Dunkles Rubingranat, violette
Reflexe, dezente Randaufhellung. Zart ta-
bakig unterlegtes dunkles Waldbeerkonfit,
schwarze Kirschen, mineralische Nuancen.
Saftig, gute Komplexitat, Brombeerkonfit,
gut integrierte, feste Tannine, straffim
Abgang, zarter Nougat im Nachhall, gutes
Reifepotenzial, braucht seine Zeit.

Preis: k. A.
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Chateauneuf-du-Pape
Tradition

® Domaine de la Cote de 'Ange 2015 93
15 Vol.-%. Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere
Randaufhellung. Mit angenehmer Krduterwirze unterlegtes

rotes Waldbeerkaonfit, frische Kirschen, Gewtirze, etwas
Vanille. Saftig, elegant, reife Herzkirschen, feine Tannine,
frisch strukturiert, Pflaumen im Abgang, mineralischer Nach-
hall, zarter Nougat im Finish.

Preis: k. A.

® Domaine de laCotedel'Ange 2015 92
14,3 Vol.-%. Mittleres Griingelb, Silberreflexe.
Zarter Blitenhonig, ein Hauch von Macchia

und Trockenkrauter, feine gelbe Tropen-

frucht unterlegt, kaniderte Orangenzesten.
Saftig, opulent und harmonisch, reife Tropen-
frucht, feines Saurespiel, zugénglich, ein
facettenreicher Speisenbeqleiter.
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