
Châteauneuf-du-Pape rouge
Vieilles Vignes

Cépages
80% Grenache - 20% Mourvèdre

Parcelle
Le Coteau de l’Ange.

Rendement
25 hectolitres / hectare.

Taille
En gobelet.
Travail du sol et Traitements raisonnés.
Vendanges manuelle avec tri.

Egrappage
100 %.

Pressurage
pressoir pneumatique.

Cuvaison
1 mois.
Les 20% de Mourvèdre ont été vinifiés et élevés en 
cuve tronconique en bois neuf.
Les 80% de Grenache sont vinifiés en cuve béton et 
élevés en cuve tronconique bois.
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